59€
MENU

BUFFET DINATOIRE

Environ 30 personnes minimum

FROID

Maki de saumon gravelax
Toast de foie gras maison
Tortilla de pommes de terre
Mini brochette tomates cerises et mozzarella
Blinis creme fraiche et saumon fumé
Pan con tomata, jambon ibérique et manchego
Planche de charcuterie

CHAUD

Mini risotto aux cépes
Sticks de croque-monsieur
Brochettes de gambas et noix de St Jacques
Brochette de magret et foie gras poélé

DESSERTS
Mini tiramisu
Fromage blanc et coulis de fruits
Mini choux a la chantilly
Macaron divers

Verrine de mousse au chocolat
Brochette de fruits frais

BOISSONS

Blanquette “lere bulle”
Vin rouge, rosé ou blanc : Corbiére Chateau Etang des colombes
Sodas, jus de fruits, eaux minérales plates et gazeuses



